
Vino di colore giallo paglierino 
con profumo gradevole e delicato.
Si sposa felicemente con antipasti 
magri, minestre, pesce e formaggi 
a pasta fresca.
Servire a 10°C.

C O L L I  E U G A N E I

Bianco

Colle Mattara

Tipologia
Colli Euganei Bianco

Vigneto
Disposizione Pedecollinare

Anno impianto
1999

Sesto d’impianto
2,5 x 1,0

Forma di allevamento
Guyot

Resa
80 ql/ha

Raccolta
Fine agosto

Uve
Tai 30%, Garganega 30%, 
Pinot Bianco 30%, 
Moscato Bianco 10%

Vinificazione
In bianco

Temperatura fermentazione
18°C

Pulizia mosti
Decantazione

Permanenza sulle fecce
2 mesi

Stabilizzazione
A freddo

Imbottigliamento
Gennaio

Produzione
n° 8.000 bottiglie


